
我的童年与干松香脆的泰州

草炉烧饼有不解之缘。 长麻石铺
就、宽仅 8 尺的高桥西泠街，解放
前后挺热闹的，店铺连着店铺，我
家斜对面是爿金民烧饼店。 于是，
看做烧饼成了儿时的一种乐趣。
倘若说头天下午师傅们将烫

酵（发面）掐成拳头般大小放进竹
扁凉透，锤击淘洗芝麻、准备各种
馅心和傍晚时搓揉凉酵、 扑打酵
团如放炮竹的劈拍声， 多少有点
单调乏味的话， 那么次日清晨店
堂里的制作则有趣极了。 看那乒
乓球桌大小的案板前的忙碌劲

儿：有的将酵团切块、揉条；有的
掐成剂子，包油酥，包椒盐，包馅
心， 用响子滚匀滚圆； 有的涂色
油，撒芝麻……而最精彩的是，赤
膊的大炉师傅先将大把麦桔草放

入一人多高外形见方的大炉卧式

瓮状烘膛里点燃，顿时炉火熊熊，
待火燃尽即探身将饼坯贴满内

壁；只见汗水顺其背脊直流，他抹
把脸上的汗，叉起草炭烘烤，饼坯
由白转黄；再烧把麦桔草，叉舞着

火龙，火光闪闪，热气烘烘，映得
店堂生辉，在“哔哔啪啪”的声响
中，饼便黄澄澄、金灿灿、香喷喷
……
烧饼几乎成了我儿时每日必

食的早点。 父亲在自家店前一站，
喊声：“金大老板， 做两只啊！ ”
“噢———”不一会，经过特别加工
的热腾腾油晃晃的大烧饼便由伙

计送了过来。
1956 年初， 私营工商业改造

时，烧饼店撤并，从此别了，日日
诱人的饼香！ 不久，烧饼改用小炉
炭烤， 全城再也难觅那迷人的火
龙！ 而浸透汗水的草炉烧饼的制
作， 却永远定格在我儿时的记忆
中。

（责任编辑 顾彩虹）
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青龙港原是海门长江岸边通

往上海的 8 个小港之一， 小火车
通行后迅速变为海门及周边地区

通往上海和苏南地区的主要港

口，年货运量在百万吨、年客运量
在百万人次以上。
由于青龙港岸线多次坍塌，

港口亦多次北移， 小铁路也逐渐
拆短。 解放后大生三厂纳入计划
经济轨道， 原材料和产品由南通
统一调拨，不再通过上海口岸。 南
通天生港发电厂也直接向大生三

厂供电。 小火车失去存在意义，于
1958 年 12 月拆除，拆除时铁路全

长为 5.5公里，路基占地 64亩。
小铁路尽管已不存在， 但张

謇自办铁路的成功尝试将永远载

入史册。

（责任编辑 刘 俊）
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